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引言：

食品安全是指能够满足人体营养需要且无毒无害的

食品检验合格标准，符合这一标准的食品就属于安全的

食品。在经济快速发展的市场环境中，食品行业的发展

以产业链的形式居多，各项生产流程非常复杂，而且生

产环境不一、生产条件差异，细小的问题都可能影响食

品的安全，所以对食品的质量进行检测是非常重要的。

绿色分析测试技术在食品检验中得到广泛的应用，其显

著优势为食品行业所认可，决定着未来食品检验工作的

发展趋势。

1　绿色分析测试技术概述

最近几年，食品安全质量已经成为维持社会稳定的

关键因素之一，其管理工作始终处于社会各层注视之下。

食品检验工作不仅要符合市场发展形势，同时也要考虑

对人们造成的影响，使消费者可以放心购买食品 [1]。鉴

于此，绿色分析检测技术在运用过程中不仅要将其准确

性和实用性发挥出来，同时保护周围自然环境，该技术

目前已经成为保证食品安全的有效措施。

1.1 绿色分析测试技术的含义

在对绿色分析检测技术进行定义之前，首先要明确

绿色分析化学的概念。绿色分析化学是 21 世纪新兴的化

学分支科目，在实际应用中要充分融合前沿科技以及先

进的理念，秉持环境污染最小化的原则，确保实际工作

流程和工作体系都能满足化学处理的相关要求。最重要

的是，在绿色化学分析中，不仅包括绿色分析检测技术，

也涉及绿色样品处理技术，能对食品进行全面分析和评

价，无论是精密度还是重现性都能得到优化，且要充分

整合分析速度和成本效益，践行绿色环保机制和管理要

求。其中，绿色分析检测技术受到了各界的关注，其本身

是绿色分析化学的分支，也属于一种分析化学科目。在绿

色分析检测技术应用的过程中，要借助更加环保且绿色的

技术手段对样品展开深度处理和管控，将测试工作作为关
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键，在一定程度上减少对操作者以及周围环境产生的污染

问题，可以从源头保证食品安全，且符合环保理念。

1.2 绿色分析测试技术原理

其实绿色分析检测技术的原理非常简单，就是将食

品分析化学和技术设计与绿色环保理念、绿色化学思想

进行融合，有效应用更加友好的方式完善检测工序，确

保能在测试分析环节减少有害试剂的应用数量，从根本

上减轻环境污染问题和破坏问题 [2]。与传统的分析技术

相比较，绿色分析检测技术更加强调检测过程中的分析

效率以及测试结果准确性，并且，在检测中要将降低环

境不良影响作为根本目标，切实维护基本运维措施和方

法，在一定程度上减少分析检测中有害物质的使用，真

正降低检测过程对环境造成的危害。除此之外，在绿色

分析检测技术应用的过程中，还需要借助传感器进行综

合处理，有效对有害物质形成过程予以系统化观察，减

少对于环境产生的影响。在绿色分析检测技术应用过程

中，要借助传感器对有害物质的形成过程予以观察，并

且明确产生机理，再对其进行过程化限制，合理性完善

检测工序。

2　绿色分析测试技术的意义

环保性、实用性和准确性高是绿色分析测试技术的

主要特征，将其合理的应用到食品检验中具有重要的意

义，主要在于其能有效的降低对环境的污染，从字面上

理解可知，绿色化学是绿色分析测试技术的重要部分，

其在食品检测中应用到的都是绿色化学原理，具体来说

就是最小化的使用有害试剂或者形成有害物质：另一方

面是绿色分析检测技术能为食品的安群提供有力的保障，

比如相比绿色分析检测技术，传统的黄曲霉素检测法成

本太高、检测流程繁琐、且检测准确率也不高。微生物

检测法的检测速度太慢，准确性也不高，但绿色分析检

测技术就能有效的解决相关问题和不足，就近红外光谱

技术来说，其能在无伤害的前提下对原样进行直接检测，

具有较强的操作性，检测效率高，能一人同时完成多个

指标的检测。

3　绿色分析检测技术对食品检验的影响

环境已经变得非常差，各种环境污染接踵而至，大

气污染、水污染，还有日常生活中，带来的一些废弃物。

都在影响着人们的衣食住行，而人们所日常生活中食用

的食物以土而生，以水为辅，以空气为生存的必要条件
[3]。都存在着污染，那么可想而知，我们日常生活中所必

须要食用的食物，还有离不开的水资源，都已经被污染，

就在这种情况下，人们为了提高自己的生活质量，绿色

分析测试技术就在此诞生，通过科学的方法来检测我们

的食物，绿色分析测试技术已经成了食品检验的重要方

面。他主要是从根本上来防治污染，根据科学的手段，

给食物食品作出全方面的分析，让制作和加工食物的商

家能够减少有害试剂的使用，也从另一方面来降低对环

境的污染。通过对这种技术的应用，很大程度上减少了

污染食物的质量，限制了有害食物的产生，让食品检验

有更佳的保障性，人们也能够更加放心的食用食品。这

种绿色分析技术是以化学物理生物为根据，用一些新技

术的应用来进行分析测试，在根本上减少对环境或者人

体的伤害。所谓绿色就是对环境没有任何污染，能够达

到对环境减少和物质产生的目的。跟传统的食品检验相

比，绿色分析测试技术更能精确的保障食品安全。也增

加了检验食品的效率，把食品检验的成本降低，绿色分

析测试技术比传统的检验技术更加的简练、精确。让食

品检验工作更加的有效率。绿色分析测试技术在食品检

验中是不可以替代的，占有非常重要的地位。

4　食品检验中绿色分析测试技术的应用

4.1 近红外光谱分析技术

近红外光谱分析技术与化学计量学分析技术结合可

以对食品的伪劣以及品质、污染情况等进行分析，具有

较强的准确性。该技术的原理使食品有机物之中的含氢

基团震动合频以及各级倍频吸收与近红外光谱区为一致

的，进而能够借助近红外光谱对食品的成分含量进行比

较分析，不会对样品造成破坏，检测的效率高，没有污

染影响。当前，在多个国家中采用这种技术进行食品检

测较为普遍，为了保证这样技术的效果，应针对不同种

类食品建设不同的指标，例如，奶类食品的指标包括酸

度、脂肪、乳糖、灰分、蛋白 [4]。采用这项技术进行检

测需要具有完善的指标作为依据，在相关行业中也在逐

渐完善相应的检测指标。

4.2 毛细管电泳技术

毛细管电泳技术的经济成本造价低，而且分辨的速

度较快，所以常被应用于食品检测中，成为一种常用的

检测技术手段。在采集食品样本并测定其数值的过程中，

毛血管电泳方式能够准确的检测食品中的各项物质元素，

如微量元素和矿物质元素等。在奶粉等食品的检测中，

毛血管电泳技术还能够完成对营养物质的基线对等分离，

测定食品中所含添加剂的成分。

4.3  X 射线荧光技术

X 射线荧光技术可以在食品检测中将物质成分的真

实状态及化学状态反映出来，由于现代食品市场中存在
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一些假冒的劣质食品，所以社会安全管理工作也面临着

一定的阻碍，而食品检测工序中需要通过严密、细致地

分析来确定物质中的含量，而 X 射线荧光技术就能够准

确的鉴定食品的真伪，或是食品是否符合安全规定等。

在不同食品中，通过比对元素的差异，对食品的真实成

分与含量进行管控，使得现代食品市场的管理水品得到

明显提升，有助于我国食品安全管理部门打击食品造假

的恶劣行为，维护社会食品公共安全 [1]。

4.4 微流控芯片技术

微流控芯片技术是将芯片微通道网络内微流体的控

制作为核心基础，并在此基础上对样品进行全面的分析，

这项技术的灵敏度非常高，且准确性较强，常被应用于

检测食品中的添加剂或农药成分是否超标。在具体的食

品检测中，技术人员应先确认食品的类别与性质，然后

在 30 分钟内完成蛋白电泳与条带的分析处理，再确认加

热终点温度是否符合加工工艺的要求，这种技术具有非

常显著的科技性。

4.5 代谢学电阻抗法检测技术

代谢学电阻抗检测技术的科学运用，可实现对食品

内有害微生物成分的有效检测，主要用于大肠杆菌、黄

金色葡萄球菌等细菌检测，属于新型高效检测技术范畴。

检测技术具体原理如下：在培养基中进行细菌培养，使

其保持生长状态。在细菌进行繁殖时，培养基内大分子

物质新陈代谢速度会明显加快，会产生一定量的具有电

活性的小分子物质，像醋酸盐等。此类离子会使培养基

产生导电性能，且会对培养基电阻抗形成干扰，使其发

生相应改变。在进行培养基电阻抗变化情况分析过程中，

检测人员需要将培养基内细菌繁殖特征考虑到其中，要

以此为依据展开细菌种类判断，完成检测任务 [2]。

5　结语

社会各界对食品安全的重视程度越来越高，并且在

食品成分的分析过程中，对于检测安全有着更高的要求，

因此需要不断改进检测方式，利用更好的检测手段对食

品进行检测。绿色分析测试技术属于一种新型检测技术，

在食品检验领域中的应用较为广泛，一方面是对传统食

品检测技术的更新，另一方面则是践行从源头去除食品

污染的理念。绿色分析测试技术，是基于无污染或者少

污染的理念提出的，这种理念同样也是我国目前提出的

一种重要的发展理念，在食品检测领域得以推广，将对

我国未来的环境保护事业有重要贡献。但是从目前的情

况分析，虽然这种检测技术的应用越来越广泛，但是目

前部分技术还不够完善，在具体检测中仍然存在着各种

各样的问题。
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