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液相色谱法在粮油产品检测中的应用分析
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摘　要：液相色谱法在粮油产品检测中具有重要应用，其高灵敏度和高分辨率，能够有效检测粮油中的各种成分和有害物质。

粮油产品作为重要的食品资源，其质量和安全直接关系到消费者的健康。概述液相色谱法的基本原理和分类，介绍其在粮

油产品检测中的应用，包括脂肪酸、维生素以及农药残留等的检测。分析液相色谱法在粮油产品品质控制中的作用，讨论

液相色谱法在粮油产品检测中的新进展，介绍联用技术、自动化和智能化等创新方法。尽管液相色谱法在检测中具有显著

优势，但也存在设备成本高、操作复杂等局限性。基于此，本文总结了液相色谱法在粮油检测中的重要作用，并提出了未

来的发展方向和应用前景，以供参考。
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引言

液相色谱法（Liquid Chromatography，LC）作为一种重

要的分析技术，广泛应用于化学、制药、食品等领域。液相

色谱法利用液体作为流动相，通过样品在流动相和固定相之

间的吸附行为，将复杂的混合物分离成单一成分。与气相色

谱法相比，液相色谱法能够在较低温度下进行操作，适用于

检测不易挥发或热不稳定的化合物。液相色谱法具有高灵敏

度、高分辨率和高选择性等优点，其在检测复杂样品时具有

显著优势。

近年来，随着人们对食品安全问题的关注度不断提高，

对粮油质量检测的需求也愈发迫切。粮油产品中含有多种成

分，包括脂肪酸、维生素、矿物质等，同时也可能受到环境

污染、农业化学品残留等问题的影响。准确检测粮油中的成

分和潜在有害物质，对于保障食品安全和提高粮油产品质量

具有重要意义。

在粮油产品检测中，液相色谱法因其能够精确分离和

检测复杂样品中的微量成分，成为一种常用且有效的分析手

段。液相色谱法可以对粮油中的脂肪酸组成、维生素含量、

农药残留等进行准确测定，帮助生产企业进行质量控制，保

证产品符合相关标准和法规要求。液相色谱法在粮油产品品

质控制中的应用，也为生产工艺的改进和新产品的开发提供

了有力支持。

液相色谱法基础知识

液相色谱法的原理

液相色谱法是一种广泛应用于化学分析的技术，其基

本原理是利用液体作为流动相，通过流动相和固定相之间的

吸附作用，让样品中的各组分得到分离。样品在经过色谱柱

时，各组分因在流动相和固定相之间的吸附作用不同，以不

同的速度移动，在检测器处依次被检测到。液相色谱法具有

分离效率高、适用范围广等特点，能够在较短时间内对复杂

混合物进行分离和分析 [1]。

液相色谱法的分类

高效液相色谱法（HPLC）利用高压泵将流动相输送到

色谱柱中，采用填充有细小颗粒固定相的色谱柱，提高分离

效率和分辨率。HPLC 因其灵敏度高，被广泛应用于食品、

药品、环境等领域的分析检测。

超高效液相色谱法（UHPLC）使用更小粒径的填料和

更高的系统压力，能够显著提高分离速度和分辨率。UHPLC

的出现使得复杂样品的分析时间大大缩短，在保持高灵敏度

的前提下，能够提供更加细致的分离效果。这种技术的进步，

为分析化学提供了更为高效和精确的工具，在需要快速分析

和高分辨率分离的场合，UHPLC 显示出显著的优势。

液相色谱法的优势和局限性

液相色谱法的主要优势在于其高灵敏度和高分辨率，

能够对复杂样品中的微量成分进行精确检测。相比于气相色

谱法，液相色谱法适用于非挥发性和热不稳定的化合物，拓

展了分析对象的范围。液相色谱法分析速度较快，适合大规

模样品的检测和分析。其灵活性和适用性使其成为现代分析
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化学中不可或缺的工具。

高效液相色谱和超高效液相色谱系统需要昂贵的高压

泵、精密的检测器以及高质量的色谱柱，这些设备的采购和

维护费用较大。液相色谱法对操作人员的专业知识和技能要

求较高，需要熟悉仪器操作、样品处理和数据分析等方面的

知识。液相色谱法在分析过程中，流动相的选择、色谱条件

的优化等都需要进行大量实验，耗时较长 [2]。

液相色谱法在粮油产品检测中的应用

液相色谱法在粮油产品成分检测中的应用

在粮油产品成分检测方面，液相色谱法被广泛用于检

测脂肪酸、维生素以及农药残留等有害物质，保证粮油产品

的质量和安全。

液相色谱法通过将脂肪酸进行甲酯化处理，让其形成

易于分离和检测的脂肪酸甲酯，利用高效液相色谱法（HPLC）

进行分析。HPLC 能够对各种脂肪酸进行精确分离和定量，

帮助评估粮油产品的营养价值和品质。例如，通过 HPLC 检

测橄榄油中的单不饱和脂肪酸和多不饱和脂肪酸，评估其对

心血管健康的影响；对椰子油中饱和脂肪酸含量的检测，则

有助于判断其是否适合高温烹饪使用。

液相色谱法尤其适用于检测脂溶性维生素如维生素 A、

D、E和K。通过HPLC，维生素E的各种同分异构体（如α-、

β-、γ- 和 δ- 生育酚）被精确分离和测定。这对于生产

企业来说，能够帮助其优化生产工艺，保证产品中维生素的

稳定性和含量。消费者则通过这些检测数据，选择营养价值

更高的粮油产品。

农药残留是粮油产品质量安全的重要隐患，液相色谱

法结合质谱技术（LC-MS）能够实现对农药残留的高灵敏度

检测。LC-MS 能同时检测多种农药，且灵敏度极高，能够

检测到微量的残留物质。例如，通过 LC-MS 检测小麦中的

多种常见农药残留，保障其符合国家食品安全标准。

液相色谱法在粮油产品品质控制中的应用

粮油产品在储存过程中会发生氧化和酸败，液相色谱

法可以检测这些变化，评估粮油产品的保存期。例如，通过

HPLC 检测储存期间粮油产品中脂肪酸组成的变化，预测其

氧化稳定性和保质期。经过这些检测，企业优化储存条件和

包装方式，延长产品的货架期，保证消费者能够购买到新鲜

高质量的粮油产品。

粮油产品检测的需求与挑战

粮油产品中的主要成分及其检测意义

粮油产品中含有多种关键成分，如脂肪酸、维生素、

矿物质和蛋白质等，这些成分在人体生理功能中扮演着重要

角色，因此对其进行准确检测具有重要意义。

脂肪酸可分为饱和脂肪酸和不饱和脂肪酸，其中不饱

和脂肪酸又包括单不饱和脂肪酸和多不饱和脂肪酸。必需脂

肪酸如亚油酸和亚麻酸，人体不能自身合成，必须通过饮食

摄取，它们在维持细胞膜的结构和功能、调节炎症反应以及

促进新陈代谢方面发挥着关键作用。检测粮油产品中的脂肪

酸含量和组成，能评估其营养价值，还能帮助消费者选择适

合自身健康需求的粮油产品。

脂溶性维生素如维生素A、D、E和 K在调节新陈代谢、

维持免疫功能和骨骼健康方面起到重要作用。例如，维生素

E 作为一种强抗氧化剂，保护细胞免受氧化损伤，维生素 D

则在钙的吸收和骨骼健康中发挥关键作用。缺乏这些维生素

会导致多种健康问题，如维生素 A 缺乏会导致夜盲症和免

疫功能下降，维生素D缺乏则可能导致骨质疏松和骨软化症。

检测粮油产品中的维生素含量，能确保其营养成分的丰富性

和稳定性，为消费者提供更有价值的健康产品。

矿物质也是粮油产品中不可忽视的重要成分，包括钙、

镁、铁、锌等，这些矿物质在构成身体组织、调节生理功能

和参与代谢过程中发挥着多种作用。例如，铁是血红蛋白的

重要组成部分，参与氧的运输和代谢，缺铁会导致贫血和疲

劳；镁在神经传导和肌肉收缩中起到重要作用，缺镁可能导

致肌肉痉挛和心律失常。检测粮油产品中的矿物质含量，保

证其能够提供全面的营养支持，帮助预防矿物质缺乏引起的

健康问题。

蛋白质由氨基酸构成，参与构建和修复身体组织、生

产酶和激素以及支持免疫系统功能。某些粮油产品如大豆油

中含有丰富的植物蛋白，具有较高的营养价值。

常见的粮油产品质量问题

常见的粮油产品质量问题包括农药残留、重金属污染、

真菌毒素污染和氧化变质等。农药残留是粮油产品质量安全

的重要隐患，过量的农药残留对人体健康具有潜在威胁。重

金属污染则可能源于土壤污染和工业排放，重金属在人体内

的积累会引发慢性中毒。真菌毒素是由某些霉菌在粮油产品

原料生长繁殖时产生的毒素，具有致癌、致突变等毒性。氧

化变质则会降低粮油产品的营养价值，产生不良气味，影响
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产品的口感和质量。

粮油产品检测的挑战

粮油产品中含有多种成分，这些成分在物理和化学性

质上存在较大差异，要采用不同的检测方法和技术手段进行

分离和检测。样品的前处理过程复杂，经常需要通过提取、

纯化、浓缩等步骤，让检测过程繁琐且耗时。粮油产品中某

些有害物质如农药残留和真菌毒素的含量通常较低，需要高

灵敏度的检测技术来进行准确测定。高效液相色谱法（HPLC）

和超高效液相色谱法（UHPLC）在提高检测灵敏度和分辨

率方面显示出显著优势，但设备和操作成本较高，限制其在

一些中小型检测机构中的普及应用。

不同国家和地区对粮油产品的质量和安全标准存在差

异，检测方法和技术需要根据具体的法规要求进行调整和优

化。这增加了检测工作的复杂性，也对检测人员的专业知识

和技能提出了更高的要求。

近年来，液相色谱法结合质谱技术（LC-MS）逐渐成

为检测粮油产品中微量有害物质的强大工具，质谱的高灵敏

度结合液相色谱的高分辨率，可以实现对复杂样品的精确分

析。自动化和智能化技术的引入，也让检测过程更加高效和

可靠。例如，自动化样品前处理系统能够大幅减少人为操作

误差，提高检测的一致性和重复性。

液相色谱法在粮油检测中的新进展

新技术和新方法的应用

超高效液相色谱法（UHPLC）的发展，极大地提高分

离效率和检测速度。UHPLC 通过使用更小粒径的填料和更

高的系统压力，能够在更短的时间内完成复杂样品的分离和

检测，这对于要快速分析和高通量检测的粮油产品检测工作

具有重要意义。

液相色谱法在检测中的创新

液相色谱 - 质谱联用技术（LC-MS）已经成为粮油产

品检测中的一种重要手段。LC-MS 结合了液相色谱的高分

离能力和质谱的高灵敏度，能够对粮油产品中的微量有害物

质进行准确检测。例如，通过 LC-MS 技术，同时检测粮油

产品中的多种农药残留，极大地提高了检测的灵敏度和特异

性。液相色谱 - 光谱联用技术（LC-UV、LC-FLD）也在粮

油产品检测中得到了广泛应用。光谱联用技术通过紫外检测

器（UV）和荧光检测器（FLD）等，与液相色谱联用，能

够对粮油产品中的维生素和多酚类物质进行高效检测。

传统的液相色谱法操作复杂，需人工进行样品处理、

进样和数据分析，自动化技术的发展使得这些步骤得以自动

化完成。例如，自动化样品前处理系统自动进行样品的提取、

纯化和浓缩，减少了人为操作的误差，提高了检测的一致性

和重复性。智能化数据分析系统引入人工智能和机器学习技

术，能够对大量的检测数据进行快速处理和分析，识别潜在

的质量问题和安全隐患，为粮油产品检测提供更加精准的技

术支持。

未来发展趋势

在高效化方面，不断改进色谱柱填料和流动相的选择，

提高分离效率和检测速度，以满足快速检测的需求。在智能

化方面，结合物联网技术，实现在线实时监测和远程控制，

让粮油产品检测更加便捷和高效。在多功能化方面，与其他

分析技术的深度结合，开发出更多的联用技术和综合分析方

法，实现对粮油产品中多种成分和有害物质的全面检测 [4]。

液相色谱法在粮油产品检测中的优势与局限

优势分析

液相色谱法具有高灵敏度和高分辨率，能够检测粮油产

品中的微量成分和有害物质。其高灵敏度让即使是极低浓度

的农药残留，也能被准确识别和定量，保障食品安全。液相

色谱法的高分辨率则能够有效分离复杂样品中的多种成分，

避免交叉干扰，提供清晰、准确的分析结果。

通过不同类型的色谱柱和流动相的选择，液相色谱法

能够适应多种成分的检测需求。例如，脂肪酸、维生素、蛋

白质、多酚类物质等都能通过不同的液相色谱技术进行分离

和分析。这种多功能性使液相色谱法在粮油产品检测中应用

广泛，能够满足各种复杂检测任务的需求。

局限性分析

高效液相色谱（HPLC）和超高效液相色谱（UHPLC）

系统需要昂贵的高压泵、精密的检测器和高质量的色谱柱，

设备的采购和维护费用较大。这对于一些中小型检测实验室

来说，会带来一定的经济压力。操作复杂性也是一个不容忽

视的问题。液相色谱法对操作人员的专业知识和技能要求较

高，需要熟悉仪器操作、样品处理和数据分析等方面的知识，

培训和技术支持的需求较大。

结论

综上所述，液相色谱法在粮油产品检测中发挥了不可

或缺的重要作用，其高灵敏度、高分辨率和多样化的检测能
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力，能够有效检测粮油产品中的各种成分和有害物质，保障

食品的质量和安全。尽管液相色谱法存在设备成本高、操作

复杂等局限，但随着技术的不断进步和创新，这些问题将逐

步得到解决。

参考文献：

[1] 肖桂萍 , 罗旋 . 高效液相色谱法在兽药检测中的应用

分析 [J]. 云南农业科技 ,2024,(02):62-64.

[2] 刘怡亭 . 高效液相色谱法在食品添加剂检测中的应

用分析 [J]. 中国食品 ,2023,(24):75-77.

[3] 朱伟志 , 郑瑜颖 , 张旭 , 等 . 液相色谱法在牛肉磺胺

类药物检测中的应用分析 [J]. 现代食品 ,2023,29(10):157-160.

[4] 于鲜莉 , 安燕 . 高效液相色谱法在变压器油分析检测

中的应用 [J]. 自动化应用 ,2020,(12):89-90+96.

作者简介：

赵琪琪（1990-09），男，汉族，新疆，硕士研究生，

中级工程师，现主要从事粮油产品检验工作。


