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浅析连锁快餐空间设计原则 
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摘要：通过对连锁快空间设计现状多层面、多视角的分析，讨论连锁快

餐在新形势下发展的设计新原则。 
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随着中国社会经济的发展，我国餐饮环境设计正逐步由一味
注重使用效能的划分转向简单而多变的空间,在满足使用的基础
上,越来越关注空间环境带给人们的生理和心理感受,更注重有文
化内涵的人性化设计。而连锁快餐也在发展的过程中探索着新的
设计原则以适应新的发展趋势。本文通过对当下连锁快餐空间的
布局、装饰、色彩、材料分析，以探索连锁餐饮空间设计原则。 

（一）空间布局 
连锁快餐空间大致根据其使用功能划分为公共活动功能、用

餐功能以及制作功能这三种，需根据快餐的品类及面积进行划
分，并合理规划空间内顾客、服务、物品三者的“流线”。顾客
流线指连锁餐饮空间中消费者的活动路线，作为空间中的主导流
线，应具备清晰、通畅、便捷、安全特点。服务流线是空间内部
员工为消费者提供服务、厨房加工、传菜等经营活动的运作流线。
应以高效为原则，采用以直线为主，且需配置相应的备餐台，避
免频繁的对顾客用餐区干扰。物品流线是指连锁餐饮空间中使用
物品的进出以及废弃物品的流出路线，可适当采用增加出入口、
储物空间等方式，避免影响顾客用餐的同时提高工作效率。 

（二）空间的装饰和材料 
随着经济的发展，人们对于生活品质有了更高的要求。顾客

对于连锁快餐空间也有了个性、精致、舒适、愉悦等多方面的追
求。现今的快餐空间通常有明确的主题，而主题的确定也会随之
设定相应的装饰元素及空间情感。以地方文化特色为宗旨，利用
地区特有的风土人情、自然风光、建筑特色为设计的要点，通过
一系列特色鲜明、散发浓郁地方特点的素材来装饰烘托餐饮空间
的环境氛围。而在营造环境的过程中，连锁快餐空间的设计又通
常在造价、面积、可复制性等多方面条件有一定限制，空间内陈
设的精心布置就在营造空间氛围上起了很大作用。装饰陈设是残
影空间后期的一个重要组成部分，也是对快餐空间设计的二次再
创造。从家具样式到艺术品的风格以及织物的纹样、色彩相互呼
应统一，都可以在一定预算的范围内提高空间的文化氛围和艺术
感染力。餐饮空间材料的运用与尺度、色彩、空间布局都有关系，

室内材料的种类十分丰富，如大理石、木材、玻璃、金属等。连
锁餐饮空间为了追求用餐过程的新奇感，在材料上采用金属质感
很浓的铝材、槽钢的螺丝、拉丝不锈钢、大面积钢化玻璃隔断，
或者用原始的结构不加任何修饰，只用涂料喷涂作色调上的强烈
对比。而快餐空间多有预算的限制，可以依据品类及主题对这些
手法进行选择，让顾客在用餐环境中感受到现代都市的韵律和节
奏。 

（三）空间的色彩和灯光 
在连锁快餐空间的视觉传达设计中，色彩和造型能够让人们

的心生呼应，左右顾客的心情。这样色彩在光线的配合下更能唤
起人相应的感情取向，烘托用餐氛围。首要确定餐饮空间总体的
色彩基调，然后在针对餐饮空间的不同区域功能来设定搭配的局
部色调。空间色影的差异是色彩对比的前提，差异大小决定了对
比的强弱程度，其中 主要的因素是色相、明度、纯度以及冷暖、
面积的对比。连锁快餐店在室内色彩中大部分都是利用高明度、
高饱和度的强色调来装饰空间。这样空间色彩设计通过强烈的色
彩对比，突出表现主体，从而强化空间的格局表现。高明度和高
饱和度的设计会让空间环境给人一种更为干净整洁的感觉。高明
度和高纯度的暖色具有一定的膨胀感会给人带来一种扩大空间
范围的心理认知，从而减少人在特定空间范围中人所带来的拥挤
感。另一方面，在快餐店采用暖色调的色彩设计会让人在用餐时
感受到时间过得非常缓慢的作用，顾客会不知不觉加快自己用餐
节奏。照明设计的类别有一般照明、局部照明、重点照明等。连
锁快餐空间通常采用一般照明，做到和谐、明亮、温暖，在心理
学上这种氛围可以增强人的食欲。 

小结：人们对于生活品质有了更高的要求。顾客在餐饮方面
不再满足于普通的吃，还要追求个性、精致的餐饮装饰风格，享
受舒适愉悦的进餐环境氛围。这些都对连锁快餐设计提出了更高
的要求，一个成功的连锁快餐空间设计，首先需要围绕主题风格
进行创意和艺术处理，其次在空间的使用功能、装饰手法、色彩
造型、装饰陈设和灯饰的配置等方面，进行系统化的雕琢和处理
以达到在有限的空间、预算内营造可复制的空间氛围。 
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